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1 4  M E S E S
P O R C E N TA J E  D E  A L C O H O L :
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Liberty School Cabernet Sauvignon esta hecho con uvas seleccionadas de más de 
cincuenta familias viticultoras que tienen como único objetivo cultivar uvas de 
excelente calidad.. Paso Robles es una región donde se ha adaptado de maravilla el 
Cabernet Sauvignon dándonos vinos de taninos suaves y agradables notas de �utos 
maduros. La diversidad de microclimas es un componente ideal en los viñedos y como 
respuesta hemos logrado producir vinos complejos, interesantes, elegantes, sutiles, 
equilibrados que expresan el terruño de Paso Robles. 

NOTAS DE LA VENDIMIA:
2020 fue un año casi normal con un crecimiento temprano en las uvas. Las 
precipitaciones se produjeron, en su gran mayoría, a principios del invierno y de la 
primavera y el total de la lluvia caída estuvo ligeramente por debajo de la media. El 
crecimiento de las vides y el desarrollo de las uvas fue aceptable durante la primavera. 
El verano llegó con olas de calor inusuales que intensificaron el desarrollo de las uvas, 
lo que causó que se mantuvieran pequeñas con una proporción deseable entre la piel 
y jugo. Octubre fue cálido y seco, lo que contribuyó a la madurez de la uva. La 
vendimia se concentró debido a que la mayoría del cabernet de Paso Robles maduró 
al mismo tiempo con colores y sabores ideales. 

NOTAS DE LA VINIFICACIÓN:
Nuestro Cabernet Sauvignon se cosecha y se fermenta de manera individual en lotes 
por viñedos, y luego se guarda en barricas de roble �ancés y americano, de las cuales 
el 10 % son nuevas. El vino se trasiega dos veces durante el proceso de maduración 
en barricas y se filtra con cuidado justo antes del embotellado. El cabernet de Liberty 
School 2020 se añejó 14 meses en barricas de roble, se produjo el blend a principios 
del invierno de 2021 y se embotelló en enero de 2022. 

NOTAS DE DEGUSTACIÓN:
Este histórico vino siempre fue un producto de primera necesidad que ha estado 
presente en mesas familiares por más de 40 años. El color rojo rubí intenso y cálido 
llena las copas acompañado de aromas como vaina de vainilla, cedro �esco y 
grosellas maduras. En boca, las notas a tierra se entrelazan con granos de pimienta 
molidos, roble dulce y �utas oscuras. Este vino de cuerpo medio es equilibrado con 
taninos pulidos y un final suave persistente. 
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